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MENÚS PARA EVENTOS HIPICA 

COCKTAIL Nº1 
 

Tabla de quesos variados con picos y frutos secos 
Brochetitas de tomate, mozzarella y albahaca 

Crudités con dips variados 
Croquetitas de jamón ibérico 

Brie rebozado con salsa de frambuesa 
Brick de morcilla con salsa de mango 

Hogaza soufflé de queso 
Filetitos de pollo con salsa de mostaza dulce 

Solomillo ibérico con salsa de pimienta 
Pastelitos variados 

 
PRECIO POR PERSONA: 48 euros 

 
 

COCKTAIL Nº2 
 

Quesos variados con panes 
Salmón marinado con salsa de eneldo 

Brochetitas de tomate cherry, mozzarella y albahaca 
Croquetitas de hongos con trufa 

Brie rebozado con salsa de frambuesa 
Hogaza soufflé de queso 

Brick de morcilla con salsa de soja 
Rollitos primavera con salsa agridulce 

Tempura de espárragos trigueros 
Filetitos de pollo con salsa de mostaza y miel 

Canapé de solomillo ibérico con cebolla confitada 
Pastelitos variados 

 
PRECIO POR PERSONA: 50 euros 
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COCKTAIL Nº3 
 

Tablas de quesos con nueces y picos variados 
Canapé de foie con manzana caramelizada 

Costrini de steak tartar 
Salmón marinado con salsa de eneldo 

Brochetitas de tomate con mozzarella y albahaca 
Pulpo con langostino y vinagreta 

 
Croquetitas de boletus con trufa o de jamón ibérico 
Rollitos primavera de col china con salsa agridulce 

Hogaza soufflé de queso 
Tempura de espárragos trigueros 

Gyozas de confit de pato con salsa teriyaki 
Mini hamburguesitas con cebolla confitada 

Brick de morcilla con salsa de mango 
Filetitos de pollo con salsa de mostaza dulce 

Brocheta de solomillo al romero 
 

Pastelitos variados 
 

PRECIO POR PERSONA: 55 euros 
 
 

 
COCKTAIL Nº4 

 
Torta del casar con panes y picos variados 
Canapé de foie con manzana caramelizada 

Tartar de atún con aguacate 
Blinis de salmón con nata agria y eneldo 

Costrini de steak tartar 
Huevitos de codorniz con langostino y salsa al curry 

Rollitos vietnamitas con pasta de arroz 
Tacos de salmón con salsa de eneldo a la mostaza 
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Tartaletas soufflé de queso con chip de alcachofa 

Croquetitas de boletus con trufa o de jamón ibérico 
Albondiguitas de pollo de corral con cúrcuma 

Tempura de espárragos trigueros 
Mini hamburguesita con cebolla confitada 

Rollitos primavera de col china con salsa agridulce 
Crepes de confit de pato con salsa teriyaki 

Crujiente de espinacas y queso de cabra 
Lomos de merluza con salsa tártara 

Brochetitas de pollo yakitori 
Brocheta de solomillo al romero 

 
Cuenquito de risotto con setas 

 
Pastelitos variados 

 
PRECIO POR PERSONA: 58 euros 

 
 

INCLUYE: refrescos, cervezas, vino tinto Martínez Lacuesta y vino 
blanco de Portocelo Verdejo. 
 
 

OPCIONAL 
*Jamón de Jabugo con picos de jerez: 7 euros persona 
*Plato fuerte 

PLATO FUERTE (A ELEGIR) 
 

Solomillo strogonoff con arroz salvaje 
Merluza rebozada con calamares en su tinta y arroz 

Langostinos a la americana con arroz (suplemento de 3 euros por persona) 
Raviolis de calabaza con pesto tomate seco y trigueros 

Ravioli de trufa con chips de alcachofa, tiras de calabacín y parmesano 
Carrillada ibérica con arroz salvaje 

Pimientos rellenos de merluza y gambas 
PRECIO POR PERSONA: 10 euros 
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EXTRAS: 
 
Una vez terminada la comida/cena se cobrarán las bebidas adiciónales que 
se consuman: 

Refrescos, cervezas y vino a 2,75 euro por bebida 
Combinados alcohólicos estándar a 8 euros copa 
 

OPCIÓN BARRA LIBRE 
-de 16:00 a 19:00: 35 euros por persona 
-de 22:00 a 1:00: 35 euros por persona 
Hora de comer de 16:00 a 19:00 ….35 euros persona. 
 
En caso de que la celebración sea por la noche entre semana, exceptuando 
jueves y viernes, habrá un cobro extra por las personas que se contrataren 
en cocina para el evento: 
-Cocinera extra entre semana: 100 euros la noche. 
 Serán necesarias mínimo 2 cocineras. 
 A partir de 70 personas se contratarán 3 cocineras. 
 
El alquiler del club será obligatorio para las personas que no sean socios. 
*Consultar precios de alquiler. 
 
Hora límite de fin del evento: 
-19:00 al medio día 
 -1:00 por la noche  
 
10 % DE IVA NO INCLUIDO 
 
 

 

  


